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GRANDE RESERVE

TYPE DE soL : Sablo-argileux, avec la présence de limons
ASSEMBLAGE : 40 % chardonnay, 30 % pinot noir et 30 % pinot meunier
DOSAGE : 7 grammes

ROBE :
Or péle, avec une jolie brillance.

NEZ:
De la fraicheur avec des ardbmes de fruits blancs, des notes
de poire et de noisette. Touche beurrée qui arrive a l'aération,
complétée par I'amande.

BOUCHE :
On retrouve la fraicheur du nez, associée a une belle amplitude
et une certaine droiture. Aromatique autour des fruits jaunes
avec de la sapidité en finale et une minéralité trés plaisante.

TEMPERATURE DE SERVICE: 8 3 10 °C

ACCORDS METS ET VIN :

Cette cuvée sera parfaite pour accompagner un apéritif.

Elle sera également la compagne idéale d'une viande blanche
ou d'un plateau de fruits de mer.

L' ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



